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抢占预制菜产业风口抢占预制菜产业风口
勇立高质量发展潮头勇立高质量发展潮头

——湖南首个湘菜预制菜产业园在浏阳农科园启动建设
今年中央一号文件首次提出“培育

发展预制菜产业”，将预制菜发展推向
高潮。中国八大菜系之一的湘菜如何
抢占预制菜风口？围绕“打造湘菜预制
菜产业”，浏阳农科园已经在行动。

今年 9 月，在园区管委会的大力支
持下，浏阳市预制菜产业协会正式组
建，由湖南新聪厨食品有限公司等 6 家
单位共同发起成立，目前共有 54 家企
业加入协会。协会旨在聚集市内预制
菜产业链相关企业，配合政府部门做好
产业发展指导、行业标准制定、产业政
策落实等工作，促进各环节资源整合，
拓展销售推广渠道，为浏阳预制菜行业
发展打造“湘味”预制菜新名片。

同期，湖南省湘菜预制菜技术研究
院注册成立落户园区，与江南大学食品
学院、湖南农业大学长沙现代食品创新
研究院签订产学研合作协议，集智汇才
共建湘菜预制菜产业园。

9 月 21 日－22 日，由湖南省食品质
量安全技术协会牵头，园区多家预制湘
菜骨干企业、权威检测机构共同制定的

《预制湘菜 外婆菜》《预制湘菜 虎皮扣
肉》团体标准相继在全国团体标准信息
平台发布，对预制菜原料、生产加工、包
装储运进行了统一规范并实施监督，有
利于规范整个产业的健康发展，为预制
湘菜产业快速发展提供有力支撑。

“园区已具备一定的预制菜产业基
础，我们将依托已有的预制菜企业，结
合区域资源优势，抢抓窗口期规划筹建
全省首个湘菜预制菜产业园。”该园党
工委书记刘正德介绍，湘菜预制菜产业
园规划面积约 2040 亩（含建成区 1040
亩），拟引进以湘菜预制菜、调味品、食
品包装、湘菜原料等企业，全力培育 300
亿预制菜产业集群，助力浏阳绿色食品
产业链进一步延链补链强链。

目前，园区正在与湖南省现代冷链
物流控股集团有限公司合作开发“冷
链+预制菜”产业融合发展建设项目，按
照“平台+产业+渠道+品牌”的发展思
想，重点建设预制菜众创空间及中小企
业孵化中心、预制菜研发中心、预制菜
定制化生产厂房、预制菜检验检测中心

（实验室）、预制菜特色原料与产品品牌
展示中心、预制菜畜禽水产原料精细化
分割中心、多温冷链仓储物流体系、中
央厨房和食材配送中心、园区服务中心
及其他配套设施等。

一个地区的发展，短期靠项目，中
期靠政策，长期靠环境。浏阳今年年初
提出打造“五心极”服务品牌，成就了浏
阳河畔营商优生态。浏阳农科园响应
市委、市政府号召，持之以恒优化营商
环境、提升服务质效，让入园企业如鱼

得水、如沐春风。
2022 年 ，总 投 资 20

亿 元 的 万 洋 众 创 城 项 目
成功落户园区，将打造成
为 集 制 造 研 发 、电 子 商
务、仓储物流、生产生活
配套、金融服务和智慧园
区 管 理 为 一 体 的 新 型 产
业园区。从招商伊始，农
科 园 就 为 该 项 目 提 供 全
程跟踪、“快车道”“无障
碍”服务，全力实现了摘
牌即动工的目标，3 个月
即 建 成 营 销 中 心 。 为 表
达感谢之情，企业为园区
管委会送上“营商福地看
浏阳”大红锦旗。

5 月 20 日至 21 日，在
园区的大力支持下，“相
遇在浏阳”2023 年首届湘
赣 预 制 菜 产 业 供 需 对 接
会 在 浏 阳 举 行 ，共 吸 引
128 家预制菜产业链企业
参展，达成交易额 8000 余
万 元 。 企 业 通 过 现 场 展
销，售出预制菜产品货值
达到 200 余万元。

一分耕耘，一分收获。今年，湖南
省中小企业服务中心授予浏阳农科园
全省首个“园创工程”中小企业创新创
业服务站称号，湖南省中小企业融资服
务股份有限公司与浏阳农科园签署融
资合作协议。同时，浏阳农科园与江西
上栗工业园签署预制菜产业园区合作
协议，实现了建园之初辐射至湘赣周边
县市的梦想。

产业的蓬勃发展，离不开园区的托
举。围绕做大做强预制菜产业集群，园
区正在加快污水处理厂、自来水厂、电
力廊道等配套设施建设，不断夯实预制
菜产业发展基础。“我们将通过加大招
商引资的力度和质量、加强环保和食品
安全监管、切实优化营商环境等，加快
推动预制菜产业高质量发展。”刘正德
表示。

一个园区的发展，就像一次劈波斩
浪 的 远 航 ，要 勇 当 引 风 人 ，敢 做 弄 潮
儿。浏阳农科园正抢抓窗口期，加快推
动湖南首个湘菜预制菜产业园的建设，
加快出台推进湘菜预制菜产业高质量
发展的相关政策，从产业聚集、企业培
育、创新发展等方面构建湘菜预制菜体
系，全力培育 300 亿预制菜产业集群，
并推动预制菜产业向链条两端延伸，助
力一二三产业融合发展,形成“产供销”
一条龙、“产学研”一体化的现代农业产
业体系，打造乡村振兴浏阳样板。

■ 王 文

近两年，“预制菜”赛道持续升温，迎来

快速发展的机遇期。

2023 年中央一号文件中明确提出：“提

升净菜、中央厨房等产业标准化和规范化水

平。培育发展预制菜产业。”2023 年 7 月，湖南

省政府出台《关于加快推进预制菜产业高质量发展

的意见》，拿出 13 条硬举措加快推进预制菜产业高质

量发展，力争到 2025 年实现产业规模倍增，加工产值达到 700 亿元，为预制

菜产业发展描绘宏伟蓝图。

2022 年湖南预制菜加工产值 345 亿元，其中，浏阳 84 家预制菜企

业贡献了近一半产值。创建于 1999 年的浏阳省级农业科技园

（以下称“浏阳农科园”），抢占预制菜产业风口，目前聚集预

制菜企业 42 家，2022 年产值 80 亿元，占浏阳预制菜的“半

壁江山”。

浏阳市委、市政府认真学习贯彻 2023 年中央一号文件

精神和省政府有关政策，顺应发展大势加快发展预制菜产

业，培育 500 亿级产业集群，为浏阳高质量发展激活新引擎、增添新活力。

湖南首个湘菜预制菜产业园在浏阳农科园启动建设，必将为湘菜预制

菜产业再添一把旺火，助力园区把产业热点变成发展亮点，让先发优势化为

领跑胜势，打造中部地区预制菜产业新高地，让浏阳味道香飘湘赣、走向全

国。
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浏阳是农业大市，
发 展 农 业 、振 兴 农 村 、
富裕农民，一直是浏阳
主政者的情感所系、重
心所在。

1999 年 5 月 6 日 ，
浏阳市委、市政府成立
浏 阳 市 现 代 农 业 园 管
理 委 员 会 。 随 着 园 区
管委会的挂牌成立，以
农 业 为 主 导 的 示 范 园
区 在 浏 阳 东 区 正 式 启
动建设。

很 快 ，“ 西 有 工 业
园（今浏阳经开区），东
有农业园（今浏阳省级
农 业 科 技 园），南 有 花
炮园（大瑶花炮原辅材

料市场）”的产业格局，在浏阳深入人
心。

根 据 规 划 ，核 心 区 面 积 为 10065
亩，涉及古港镇沔江、车湾、虎山等 13
个 村 ，示 范 区 面 积 10 万 亩 ，涉 及 古 港
镇、沿溪镇、永和镇等乡（镇），结合国家
农业综合开发，形成 30 公里特色高效
农业产业开发圈。辐射区，则包括浏阳
市所有乡（镇）及毗邻的湘赣边区域。
2002 年 3 月 8 日，省科技厅确定浏阳农
业园为全省首批省级农业科技园。

2005 年，随着现代农业和农业产业
化发展趋势，园区顺势而为，重新调整
产业发展方向，重点发展农业产业化龙
头企业，以高新科技为内涵，实现农产
品加工企业聚集发展。

思路一变天地宽。围绕建设重心
的调整，园区改变建设和发展方式，加
快基础配套建设，加大招商引资力度，
并率先在全市实行企业化管理，在此期
间，园区先后引进了坤源生物、美津园
等近 20 个项目，并完善了日供 5000 吨
的自来水厂、日处理 1000 吨的污水处
理厂、10KV 电力专线、两横一纵的路网
等建设，拉开了园区的建设骨架。

2011 年，随着湖南“四化两型”战略
推进，园区决定在“两型”上下功夫，大
力发展新型工业，通过工业反哺农业。
园区的发展思路和目标，得到了浏阳市
委、市政府的充分肯定，并批准园区加
挂“两型产业园”的牌子。

2012年 5月，浏阳市委、市政府明确
园区主攻健康食品产业，将园区名称更
名为“两型产业园”，全力支持园区产业
转型提质，并将食品产业作为全市“十
大产业项目”给予政策、资金专项支持。

三四月种下的种子，七八月自会有
收获。围绕食品产业集聚，园区推动了
一批食品生产及其工业配套项目落地
生根、开花结果，推动了园区经济翻番
式增长，实现了由农业型园区向综合型
园区精彩蝶变。

东方风起，春潮涌动。“自强不息，
敢为人先”的浏阳，积极拥抱改革、主动
投身改革。

2022 年 3 月，湖南省、长沙市对开
发区管理机构进行清理规范，园区名称
予以规范，明确为浏阳市省级农业科技
园区，以发展绿色食品、高新技术“一主
一特”产业为定位。
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近两年来，预制菜正以
飓风般的速度，席卷人们的
餐桌，搅动着大众味蕾。浏
阳农科园偏居一隅，正在诞
生预制菜百亿产业，“风口”
强劲。

2022 年湖南预制菜加工
产值 345 亿元。浏阳预制菜
企 业 84 家 ，2022 年 产 值
161.8 亿元，占全省预制菜近
一半产值，领跑全省。浏阳
省级农业科技园（以下称“浏
阳农科园”），聚集了预制菜
企业 42 家，2022 年产值 80 亿
元 ，占 浏 阳 预 制 菜“ 半 壁 江
山”，涌现出“新聪厨”“掌中
勺”“菜帮主”等一批预制菜
骨干企业。

今年上半年，浏阳农科园预制菜产业
发展势头迅猛，园区预制菜企业产销量同
比增长 30%以上，实现产销两旺，园区预制
菜产值突破 60 亿元，年底有望突破百亿元
大关。“预制菜已成为园区主导产业。”该
园党工委书记刘正德表示。

新聪厨是湖南预制菜行业的头部企
业，2016 年入园以来快速发展，产值从当
初的几千万元增长至 2022 年的 3.5 亿元，
打造了梅菜扣肉、湘西外婆菜、小炒黄牛
肉三个爆款单品，销量全国领先。

同是做预制菜，园区“掌中勺”“菜帮
主 ”等 企 业 均 有 各 自 的 拳 头 产 品 ，“掌 中
勺”主打牛杂系列预制菜，“菜帮主”主打
扇 子 骨 预 制 菜 ，这 些 单 品 年 销 售 均 破 亿
元，成为各自领域“霸主”。

如今，园区有 85 家食品企业，42 家预
制菜企业，形成了预制菜生产加工、原料
加工、包装印刷、物流仓储等配套较完整
的产业链，成为了一个产业“重镇”。

园区预制菜产业火爆，离不开严格的
质量管控。笔者在新聪厨扣肉生产车间，
体验了一番。换上防尘服、穿上鞋套、戴
上防尘帽和口罩，在洗手池对照 12 个流程
洗手，吹干消毒；最后，经过风淋室，强风
吹掉身上的灰尘和附着物，才进到车间。

“预制菜对于食品安全要求极高。”车
间负责人周丽芳说，操作工不能带任何东
西进车间，连手机也只能放在外面，手上
或脖子上长了一个红疹子，必须通过医生
检查才能上线。车间里，一台 X 光检测设
备正在运行，产品包装盒一旦检出陶瓷、
金属或异物，就会被自动“踢”出。

走访中，笔者了解到，预制菜使用 32
层过滤净化水，无防腐剂添加剂、采用液
氮“锁鲜”、冷链运输，确保食品安全和营
养。新聪厨总经理宋刚表示，“行业迎来
最好的时代。但行业越火，公司越要有危
机感，必须苦练内功、打牢基础。”

预制菜产业连着种植养殖业，既是推
进“菜篮子”工程提质增效的新业态，也是
农民增收的好渠道。浏阳农科园推动预
制菜产业链延伸，采取“公司+合作社+农
户”模式，扩大刀豆、卜豆角、盐菜、黑山
羊、粉皮、豆豉等原材料本土采购，园区预
制菜企业在本地建设 3 万亩优质食材基
地，年供应蔬菜、肉类 1.5 万吨，为农户年
创收超过 4000 万元。浏阳年产豆豉 200 多
吨 ，其 中 三 成 被 园 区 预 制 菜 企 业 定 点 收
购。

【产业集群】

●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●● 2022 年园区总产值 165165165165165165165165165165165165165165165165165165165165165165165165165165165165165165165165亿元

●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●● 规模工业产值 110110110110110110110110110110110110110110110110110110110110110110110110110110110110110110110110................................5555555555555555555555555555555555555555555555555555555555555555亿元

●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●● 现有预制菜企业 4242424242424242424242424242424242424242424242424242424242424242家

【精准招商】

●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●● 引进项目 1818181818181818181818181818181818181818181818181818181818181818个

●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●● 到位资金超 3030303030303030303030303030303030303030303030303030303030303030亿元

●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●● 园区建成标准厂房约 5050505050505050505050505050505050505050505050505050505050505050万

平方米

【夯实基础】

●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●● 投资 11111111111111111111111111111111................................66666666666666666666666666666666 亿元新建东区

污水处理厂

●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●● 投 资 11111111111111111111111111111111................................2424242424242424242424242424242424242424242424242424242424242424 亿 元 新 建 东

区联合水厂

●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●● 投资 64006400640064006400640064006400640064006400640064006400640064006400640064006400640064006400640064006400640064006400640064006400万元新建公
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湖南新聪厨食品有限公司生产车间高温杀菌釜。（湖南新聪厨食品有限公司供图）

【数据】

5月 20日—21日，2023首届
湘赣预制菜产业供需对接会在浏
阳市政东广场举行。彭红霞 摄

5 月 20 日
晚，首届湘赣预制菜产

业供需对接会启动仪式暨
焰火晚会，湖南省中小企业
服务中心授予浏阳市省级农
业科技园区全省首个“园创
工程”中小企业创新创业
服务站称号。（浏阳日

报供图）


